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For Guests Ordering A La Carte

{Price)

+ Beer ¥800
- Alcoholic Drinks  ¥600
- Soft Drinks ¥500

Some menu items contain raw meat.

Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.

An additional charge of ¥500 per glass will be applied for unfinished drinks.
Wine bottles are available from ¥5,000.Please refer to the separate wine list.

If you wish to order, please feel free to ask our staff for assistance.



oH X<
=T

Beer

@DOFALS] I =210
Asahi Super Dry

QOFALS| EEIO| M2 (RYT S W)
Asahi Dry Zero (Non-Alcoholic Beer)

@Mrc| 7tz
Shandy Gaff (Beer & Ginger Ale)

@3 = o}0

Red Eye (Beer & Tomato Juice)

el

Wine
G®s9 ANEE 2fl
Today’s Sparkling Wine

©2=9 3 E 22l
Today’s Red Wine

@R=2 SH0|E 2t2l
Today’s White Wine

At

Sours

® 2 At

Lemon Sour

@AM A

Citric Acid Sour

W=xt 5t0

Green Tea High (Shochu & Green Tea)

L E 3t0|

Oolong High (Shochu & Oolong Tea)
Q=<2 E ool

Black Oolong High

©BZ Xt 510

Corn Tea High

YAKINIKU USHIFUJI
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Whisky

@== W7t
Black Nikka

= % M| AR T2/ ATt/ 2
®A|- Enl-_'_ Please choose: On the Rocks / Soda / Water

Sabromaru
xI™ stol|=
Ginger Highball (Whisky & Ginger Ale)

@23 stol=
Coke Highball (Whisky & Cola)

A X (@] ~
2 AF (YRA AF)
Shochu

¥ MEHSiEM|R: 202/ AL/ B/ 29/ &t
Please choose: On the Rocks / Soda / Water / Hot Water / Tea

Eal —|— Barley Shochu

@®@=0r (0]oFXt7|?)

Koma (Miyazaki)

QB IIELESLE (SR 271H)

Hakata no Hana (Fukuoka)
_T'_—_rlnl' _+_—7|c— Sweet Potato Shochu

Q=T (7t AOH)

Houzan (Kagoshima)

@27t (LE7EARF[®)

Dorogame (Nagasaki)

A (22 EF)
Japanese Sake
@It AEEL (LIZLEFH)

Kagetora (Niigata)

@7120] (3]=AlOFed)

Kirei (Hiroshima)

YAKINIKU USHIFUJI
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Makgeolli

@zl arze)

Nikkori Makgeolli

®=3 W2z atde

Black Soybean Nikkori Makgeolli

TFAI X
J—l' =T
Fruit liqueur
W MEHSHRMQ: 202/ A0/ 2/ 2%

Please choose: On the Rocks / Soda / Water / Hot Water

@Ol'al'LM —ru'”'rr (III Mx
Aragoshi Umeshu (Plum)

@otatnAl 250t

Aragoshi Peach

@Ot2t Al 25

Aragoshi Mikan (Mandarin Orange)

@OF2t I Al AtapZE

Aragoshi Apple

GDOFOFXLF| R0+ 72| 0f

Yamazaki Umeshu Superior

ZHe| Y
Cocktail
GDI| X| ALk
Peach Soda

@K 22

Peach Oolong

@I K X
Peach Orange
GHFFA| A AL}
Cassis Soda
GItA L F
Cassis Oolong
GIIA A QK|

Cassis Orange

YAKINIKU USHIFUJI
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Green Tea

3R S At

Oolong Tea

SR EX
Black Oolong Tea

@441t

Corn Tea

@K FA

Orange Juice

@At A
Apple Juice

@A0|HE| ZEFTA (HE /FO|E)

Winery Grape Juice (Red / White)

WEDIE FA

Tomato Juice

®Z O A 2E
Calpis Water

Go=ct

Cola

@=et Mz

Cola Zero

G@TI A of

Ginger Ale

X7t g
Option

@A Y2 2xZ) ¥100

Cut Lemon (2 pieces)

YAKINIKU USHIFUJI
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Appetizers

ORAZX| MUK @z = opeate) ¥600
Ushifuji Fresh Kimchi
(Chinese Cabbage or Avocado)

OL I ESZPN ¥500
Chinese Cabbage Kimchi

O E7| ¥500
Kakuteki (Cubed Radish Kimchi)

@*EEA ¥500
Changja (Spicy Cod Innards)

B®ZELIZE LIZ ¥500
Bean Sprout Namul

©AIZX| L= ¥500
Spinach Namul

Det2 L2 ¥500
Carrot Namul

®AX ¥500
Sanchu (Fresh Lettuce for Wrapping)

OUK 25 ¥750
Assorted Kimchi

OusE 25 ¥750
Assorted Namul

D2 & LtE 25 ¥750

Assorted Kimchi & Namul

dERL
Signature Dish
@27] No.1 | & ol FEX MHE ¥2,500
(1M E) % H|0|30I2 7t

Most Popular!
Premium Fillet CutletSandwich (1 Set)
Takeout Available

YAKINIKU USHIFUJI
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Sashimi

BRAZX YE 2t |3
Ushifuji Classic Wagyu Yukhoe
BWRA=X 22|01 |3
Ushifuji Premium Yukhoe
BE|EE A OfEE| AA|
Seared Ribeye Sushi

@M otal AA

Premium Fillet Sushi

¥2,100

¥2,800

¥1,200

¥1,600

* = HE2 YAE A|S AEsta ASUC
% Of210], DX}, R Sl AC|MO0] BX ¢ BHAME
A M3 E M7 FAT] HEEHUCH

Some menu items contain raw meat.

Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.

70|

Grilled Items

=32 F=2 28 2F)

Ultimate Thick-Cut Beef Tongue (2 slices)

BAM 4 28 £A3T0| L (8F)
Premium Fresh Beef Tongue L (8 slices)
DYM Y 24 270 M (47)
Premium Fresh Beef Tongue M (4 slices)
DY 24 A3

Regular Salted Beef Tongue

@EM =S¢t &5 st2to|

Special Thick-Cut Premium Harami
(Skirt Steak)

@YUM 2t

Premium Harami

@AM At7tE|

Premium Sagari

@ AA
- -
Shinshin (Lean Round)

®HZT

Rump

¥3,600
¥4,000
¥2,000

¥1,300

¥3,900

¥2,500

¥2,000

¥1,200

¥1,200
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Grilled Items

@0 x| =

Ichibo (Top Sirloin Cap)

@7tH =32

Kamenoko (Round Tip)

WBEZMIT
Tomosankaku (Tri-Tip)
QM oty
Premium Fillet
GEM AFEEZ|Y

Special Chateaubriand

Ge|lHZA

Ribeye
@E|ERA OFF|AF| (17)
Ribeye Sukiyaki-Style (1 slice)
BUM A 0F7| A7 (1%)
Premium Lean Sukiyaki-Style (1 slice)
GHZ A
Loin
RIS
Cubed Loin
@A 2|
Premium Kalbi

Mg 7
Premium Liver

GStE (£3)

Heart (Salt)

GXEH0| (A7)
Cheek (Salt)

GOA|OrE (EIE)

Large Intestine (Miso)

@olc (&)

Mino (Honeycomb Tripe, Miso)

D=2 =M HF

Today’s Recommendation

¥1,200

¥1,200

¥1,200

¥3,800

¥6,000

¥1,500

¥1,700

¥1,000

¥1,200

¥1,800

¥1,300

¥1,200

¥900

¥1,000

¥900

¥1,000

N
N
MO
1o
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Rice & Noodles

DBDRLFO| RAZX| HH ¥1,500
One & Only! Ushifuji Cold Noodles

SABX EOIE Yo ¥1,500
Ushifuji Tomato Cold Noodles
HEE Y ¥1,800
Stone-Grilled Bibimbap
437 A ¥200
Rice (Small)
@371 & ¥300
Rice (Medium)
G2 7|8k CH ¥400
Rice (Large)

==8¢E|
Soup
@o|d= ¥500
Wakame Seaweed Soup
A= ¥600
Egg Soup
GHSINE = ¥800
Yukgaejang Spicy Soup
[N E
Dessert

GoHH'2 2l OFO| A3 ¥500
Vanilla Ice Cream
637 M ¥700
Strawberry Sherbet
GHMHE CIME ¥700

Seasonal Dessert

YAKINIKU USHIFUJI



Our Recommendations

A 72t (6x2) ¥1,200
Premium Beef Liver (6 Slices)
e 7 FolME GA% g BATHE AMEREUTH

THAE RE2E AT 73 A% o] EARA L.

Carefully selected from the finest, freshest beef liver.
Enjoy its delicate, silky texture and rich, savory flavor.

=& 3z2hH) ¥1,000
Beef Cheek (Tsurami) (3 Slices)

A9 B4 BYduUnt 3t H2 4379 72 Fulrt EFYYrt
st ot oA 1kg= Al €& 4 fle g4 BAYUTH

A rare cut from the cow's cheek, known for its rich, beefy flavor
and lean texture. Less than 1 kg can be obtained from a single
animal, making it a prized delicacy.

Ol (5%2}) ¥1,000
Beef Tripe (First Stomach / Mino) (5 Slices)

29 A A 9 BAR, B35 Ao miE g

A At o m St 2o Hulg EARA L.

A prized cut from the cow's first stomach, loved for its
delightfully crunchy texture. Expertly scored by our chefs to
enhance tenderness, flavor, and texture.

o =3 = o

AR = EHE 22 (6=2)  ¥1,800

Ushifuji Spicy Miso Beef Tongue (6 Slices)
e wEE B A0 gHish @49 237 dF AU
S4E AT S 4 FEgto] A% 7HE AP Y
HA&AS WY 1Y EAE RS AZ7t FHEY

Tender beef tongue with our house-made spicy miso sauce.
Rich umami with a pleasantly spicy finish.
Chef's Recommendation: Dip, grill, and grill again.

Z=39)
SAEX| Dfef S (422
Addictive! Ushifuji Spicy Miso Loin (4 Slices)

AA%e Fojstet 24 o B L0k gul 54l
e 2318 o FYT

o9 HEE W S ol $54 ot SEE ARy
Tender beef loin paired with our house-made spicy miso sauce,

crafted to bring out the ultimate depth of flavor.One bite is all it takes
—this irresistible specialty will keep you coming back for more.

YAKINIKU USHIFU]JI




Share Your Experience with Us

e 2AA A0 ZARY
ol Bo| BlHet 253 7L
o e ogg ves o 2 o] gyt
SEEE

AZ AR Ak s

https://ushifuji.jp/social/

Leave a Review

Thank you very much for visiting us.
Your reviews and feedback mean a great deal to us
and help us continue improving our restaurant

We would greatly appreciate it if you could leave us a review

YAKINIKU USHIFUJI
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	〈Price〉
	음료 메뉴
	맥주
	①아사히 슈퍼 드라이
	②아사히 드라이 제로 (무알코올 맥주)
	③샌디 가프
	④레드 아이

	와인
	⑤오늘의 스파클링 와인
	⑥오늘의 레드 와인
	⑦오늘의 화이트 와인

	사워
	⑧레몬 사워
	⑨구연산 사워
	⑩녹차 하이
	⑪우롱 하이
	⑫흑우롱 하이
	⑬옥수수차 하이


	음료 메뉴
	위스키
	Whisky
	⑭블랙 닛카
	Black Nikka
	※ 선택해주세요: 온더락 / 소다 / 물

	⑮사부로마루
	Sabromaru

	⑯진저 하이볼
	Ginger Highball (Whisky & Ginger Ale)

	⑰코크 하이볼
	Coke Highball (Whisky & Cola)


	본격 소주 (일본식 소주)
	Shochu
	※ 선택해주세요: 온더락 / 소다 / 물 / 온수 / 차
	보리 소주
	Barley Shochu

	⑱코마 (미야자키현)
	Koma (Miyazaki)

	⑲하카타노하나 (후쿠오카현)
	Hakata no Hana (Fukuoka)

	고구마 소주
	Sweet Potato Shochu

	⑳호잔 (가고시마현)
	Houzan (Kagoshima)

	㉑도로가메 (나가사키현)
	Dorogame (Nagasaki)


	사케 (일본 청주)
	Japanese Sake
	㉒카게토라 (니가타현)
	Kagetora (Niigata)

	㉓기레이 (히로시마현)
	Kirei (Hiroshima)



	음료 메뉴
	막걸리
	Makgeolli
	㉔닛코리 막걸리
	Nikkori Makgeolli

	㉕흑콩 닛코리 막걸리
	Black Soybean Nikkori Makgeolli


	과실주
	Fruit liqueur
	※ 선택해주세요: 온더락 / 소다 / 물 / 온수
	㉖아라고시 우메슈 (매실주)
	Aragoshi Umeshu (Plum)

	㉗아라고시 복숭아주
	Aragoshi Peach

	㉘아라고시 귤주
	Aragoshi Mikan (Mandarin Orange)

	㉙아라고시 사과주
	Aragoshi Apple

	㉚야마자키 우메슈 슈페리어
	Yamazaki Umeshu Superior


	칵테일
	Cocktail
	㉛피치 소다
	Peach Soda

	㉜피치 우롱
	Peach Oolong

	㉝피치 오렌지
	Peach Orange

	㉞카시스 소다
	Cassis Soda

	㉟카시스 우롱
	Cassis Oolong

	㊱카시스 오렌지
	Cassis Orange



	음료 메뉴
	소프트 드링크
	㊲녹차
	㊳우롱차
	㊴흑우롱차
	㊵옥수수차
	㊶오렌지 주스
	㊷사과 주스
	㊸와이너리 포도주스 (레드 / 화이트)
	㊹토마토 주스
	㊺칼피스 워터
	㊻콜라
	㊼콜라 제로
	㊽진저에일

	추가 옵션
	㊾컷 레몬 (2조각)
	¥100


	단품 메뉴
	(아라카르트)
	전채
	①우시후지 생김치
	¥600
	②배추김치
	¥500
	③깍두기
	¥500
	¥500
	④창란젓
	¥500
	⑤콩나물 나물
	¥500
	⑥시금치 나물
	¥500
	⑦당근 나물
	¥500
	⑧상추
	⑨김치 모둠
	¥750
	⑩나물 모둠
	¥750
	¥750
	⑪김치 & 나물 모둠

	일품요리
	⑫인기 No.1！엄선 안심 카츠 샌드  (1세트) ※ 테이크아웃 가능
	¥2,500


	단품 메뉴
	(아라카르트)
	육회 · 사시미
	Sashimi
	⑬우시후지 정통 와규 육회
	Ushifuji Classic Wagyu Yukhoe

	¥2,100
	¥2,800
	⑭우시후지 프리미엄 육회
	Ushifuji Premium Yukhoe

	⑮리브로스 아부리 스시
	Seared Ribeye Sushi

	¥1,200
	¥1,600
	⑯엄선 안심 스시
	Premium Fillet Sushi
	※ 본 제품은 생식용 식육을 사용하고 있습니다. ※ 어린이, 고령자, 임산부 및 컨디션이 좋지 않으신 분께서는 　 생식 섭취를 삼가 주시기 바랍니다.


	구이
	Grilled Items
	⑰궁극의 두툼한 우설 (2장)
	Ultimate Thick-Cut Beef Tongue (2 slices)

	¥3,600
	¥4,000
	⑱엄선 생 우설 소금구이 L (8장)
	Premium Fresh Beef Tongue L (8 slices)

	⑲엄선 생 우설 소금구이 M (4장)
	Premium Fresh Beef Tongue M (4 slices)
	¥2,000
	⑳일반 우설 소금
	Regular Salted Beef Tongue

	¥1,300
	¥3,900
	㉑특선 두툼한 상급 하라미
	Special Thick-Cut Premium Harami  (Skirt Steak)

	㉒엄선 하라미
	Premium Harami

	¥2,500
	㉓엄선 사가리
	Premium Sagari

	¥2,000
	¥1,200
	㉔신신
	Shinshin (Lean Round)

	㉕럼프
	Rump

	¥1,200



	단품 메뉴
	(아라카르트)
	구이
	㉖이치보
	¥1,200
	¥1,200
	㉗카메노코
	㉘토모산카쿠
	¥1,200
	㉙엄선 안심
	¥3,800
	¥6,000
	㉚특선 샤토브리앙
	㉛리브로스
	¥1,500
	㉜리브로스 야키스키 (1장)
	¥1,700
	¥1,000
	㉝엄선 적신 야키스키 (1장)
	㉞로스
	¥1,200
	㉟깍둑 로스
	¥1,800
	¥1,300
	㊱상급 갈비
	㊲상급 간
	¥1,200
	㊳하츠 (소금)
	¥900
	¥1,000
	㊴츠라미 (소금)
	㊵시마초 (된장)
	¥900
	㊶미노 (된장)
	¥1,000
	㊷오늘의 추천 메뉴
	가격 문의


	단품 메뉴
	(아라카르트)
	식사
	㊸유일무이! 우시후지 냉면
	¥1,500
	¥1,500
	㊹우시후지 토마토 냉면
	㊺돌솥 비빔밥
	¥1,800
	¥200
	㊻공기밥 소
	¥300
	㊼공기밥 중
	¥400
	㊽공기밥 대

	국물요리
	㊾미역국
	¥500
	¥600
	㊿계란국
	　육개장국
	¥800

	디저트
	　바닐라 아이스크림
	¥500
	¥700
	　딸기 셔벗
	　제철 디저트
	¥700
	Wedding RECEPTION


	(아라카르트)
	추천
	Our Recommendations
	상급 간 (6조각)
	¥1,200
	Premium Beef Liver (6 Slices)
	신선한 간 중에서도 엄선한 최고급 부위만을 사용했습니다. 쫄깃하면서도 부드러운 식감과 깊고 진한 풍미를 즐겨보세요.

	볼살 (3조각)
	¥1,000
	Beef Cheek (Tsurami) (3 Slices)
	소의 볼살 부위입니다. 진한 붉은 살코기의 깊은 풍미가 특징입니다. 한 마리에서 1kg도 채 얻을 수 없는 희소 부위입니다.

	미노 (5조각)
	¥1,000
	Beef Tripe (First Stomach / Mino) (5 Slices)
	소의 첫 번째 위 부위로, 쫄깃한 식감이 매력입니다. 장인의 섬세한 칼집으로 완성한 최고의 별미를 즐겨보세요.

	우시후지 매콤 된장 우설 (6조각)
	¥1,800
	직접 만든 매콤한 된장 소스와 담백한 우설의 조화가 일품입니다. 씹을수록 적당한 매콤함과 깊은 감칠맛이 입안 가득 퍼집니다. 두 번 소스를 발라 구워 드시는 것을 셰프가 추천합니다.

	중독주의!  우시후지 마약 등심 (4조각)
	¥1,500
	Addictive! Ushifuji Spicy Miso Loin (4 Slices)
	감칠맛을 극대화한 수제 매콤 된장 소스와 담백한 등심이  완벽한 조화를 이룹니다. 한 번 맛보면 멈출 수 없는 중독성 있는 특별한 메뉴입니다.



	단품 메뉴
	Ushifuji Spicy Miso Beef Tongue (6 Slices)

	고객님의 소중한 경험을 들려주세요
	https://ushifuji.jp/social/


