
中文套餐菜单 한국어 코스
메뉴

※表示価格はすべて税込です。
※本商品は生食用食肉を使用しております。
※お子様、ご高齢の方、妊娠中の方、体調の優れない方は生食をお控えください。

Some menu items contain raw meat.
Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.



Wedding RECEPTION

うしふじコース

自家製ナムルとキムチの3種盛り合わせ

うしふじ塩キャベツ（おかわり自由）

厳選和牛のユッケ

厳選タン

厳選ハラミ

本日の厳選赤身

本日の厳選和牛2種　タレ

厳選大判肉の焼きすき　〜真っ赤卵〜

うしふじ石焼ビビンバ

本日のデザート

￥8,800

A s s o r t e d  H o m e m a d e  N a m u l  &  K i m c h i  ( 3  v a r i e t i e s )

U s h i f u j i  S a l t e d  C a b b a g e  ( F r e e  R e f i l l s )

P r e m i u m  W a g y u  Y u k h o e  ( J a p a n e s e - s t y l e  b e e f  t a r t a r e )

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  B e e f  T o n g u e

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  H a r a m i  ( S k i r t  S t e a k )

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  L e a n  W a g y u  C u t

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  W a g y u  ( 2  c u t s )  w i t h  S p e c i a l  S a u c e

L a r g e - C u t  W a g y u  S u k i y a k i  S t y l e  G r i l l e d  B e e f  s e r v e d  w i t h  r i c h  r e d  e g g  y o l k

U s h i f u j i  S t o n e - G r i l l e d  B i b i m b a p

T o d a y ’ s  D e s s e r t

U s h i f u j i  C o u r s e
(税込)



特選コース
S p e c i a l  C o u r s e

厳選した和牛に加え、うしふじ名物の「特選ユッケ」と「ヒレカツ
サンド」を楽しめる特選コース。肉の旨味を最大限に引き出す火入れと
丁寧な仕込みにより、和牛本来の味わいをご堪能いただけます。

上質さと満足感を兼ね備えたイチオシのコースです。



Wedding RECEPTION

自家製ナムルとキムチの3種盛り合わせ

うしふじ塩キャベツ（おかわり自由）

厳選和牛の特選ユッケ

厳選厚切りタン

厳選厚切りハラミ

本日の厳選赤身

厳選ヒレカツサンド

本日の厳選和牛2種　タレ

うしふじ冷麺

本日のデザート

A s s o r t e d  H o m e m a d e  N a m u l  &  K i m c h i  ( 3  v a r i e t i e s )

U s h i f u j i  S a l t e d  C a b b a g e  ( F r e e  R e f i l l s )

S e l e c t e d  W a g y u  P r e m i u m  Y u k h o e

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  T h i c k - C u t  B e e f  T o n g u e

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  T h i c k - C u t  H a r a m i  ( S k i r t  S t e a k )

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  L e a n  W a g y u  C u t

P r e m i u m  W a g y u  F i l l e t  C u t l e t  S a n d w i c h

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  W a g y u  ( 2  c u t s )  w i t h  S p e c i a l  S a u c e

U s h i f u j i  C o l d  N o o d l e s

T o d a y ’ s  D e s s e r t

特選コース

￥11,000

S p e c i a l  C o u r s e

(税込)



プレミアムコース

P r e m i u m  C o u r s e

選び抜かれた最高級の和牛を贅沢に味わう、プレミアム焼肉コース。

肉本来の旨味を引き出す匠の技と共に、繊細な調理で仕上げられた

一品一品が、至福の時間を演出します。特別な日や大切な人との

ひとときにふさわしい、極上の焼肉をお楽しみください。



Wedding RECEPTION

プレミアムコース

自家製ナムルとキムチの3種盛り合わせ

うしふじ塩キャベツ（おかわり自由）

選べるユッケ〜王道ユッケ・特選ユッケ〜

厳選厚切りタン

厳選厚切りハラミ

本日の厳選赤身

厳選ヒレカツサンド

本日の厳選和牛2種　タレ

厳選大判肉の焼きすき〜真っ赤卵〜

選べる〆〜ビビンバ・うしふじ冷麺〜

￥14,300

A s s o r t e d  H o m e m a d e  N a m u l  &  K i m c h i  ( 3  v a r i e t i e s )

U s h i f u j i  S a l t e d  C a b b a g e  ( F r e e  R e f i l l s )

C h o o s e  Y o u r  Y u k h o e  
C l a s s i c  Y u k h o e  o r  P r e m i u m  Y u k h o e

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  T h i c k - C u t  B e e f  T o n g u e

C a r e f u l l y  S e l e c t e d  T h i c k - C u t  H a r a m i  ( S k i r t  S t e a k )

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  L e a n  W a g y u  C u t

P r e m i u m  W a g y u  F i l l e t  C u t l e t  S a n d w i c h

T o d a y ’ s  S e l e c t e d  W a g y u  ( 2  c u t s )  w i t h  S p e c i a l  S a u c e

L a r g e - C u t  W a g y u  S u k i y a k i - S t y l e  G r i l l e d  B e e f
s e r v e d  w i t h  r i c h  r e d  e g g  y o l k

C h o i c e  o f  F i n a l  D i s h
S t o n e - G r i l l e d  B i b i m b a p  o r  U s h i f u j i  C o l d  N o o d l e s

P r e m i u m  C o u r s e

(税込)

季節のデザート
S e a s o n a l  D e s s e r t

特選ヒレ肉寿司
P r e m i u m  F i l l e t  B e e f  S u s h i



薫る秋、芳醇の口福コース

E x c l u s i v e  A u t u m n  W a g y u  C o u r s e

秋の旬食材と厳選和牛を贅沢に取り入れ、味覚と香りを五感で愉しむ特別
コース。帆立とイクラの瞬間燻製、目の前でトリュフを削る焼きすき、

ポルチーニと舞茸の石焼きオムリゾットなど、秋ならではの味わいを一皿に。
名物ヒレカツサンドからマロンアイスのモンブランまで、

豪華飲み放題とともに、贅沢な秋の香りをお愉しみいただけます。



Wedding RECEPTION

薫る秋、芳醇の口福コース

自家製ナムルとキムチの3種盛り合わせ

うしふじ塩キャベツ（おかわり自由）

厳選タン

厳選ハラミ

厳選赤身1種〜塩〜

厳選ヒレカツサンド

厳選赤身2種〜タレ〜

トリュフ香る赤身焼きすき

A s s o r t e d  H o m e m a d e  N a m u l  &  K i m c h i  ( 3  v a r i e t i e s )

U s h i f u j i  S a l t e d  C a b b a g e  ( F r e e  R e f i l l s )

P r e m i u m  B e e f  T o n g u e

P r e m i u m  H a r a m i  ( S k i r t  S t e a k )

P r e m i u m  L e a n  B e e f  S e l e c t i o n  –  S a l t

P r e m i u m  B e e f  F i l l e t  C u t l e t  S a n d w i c h

T w o  K i n d s  o f  P r e m i u m  L e a n  B e e f  –  Y a k i n i k u  S a u c e

T r u f f l e - S c e n t e d  L e a n  B e e f  S u k i y a k i

E x c l u s i v e  A u t u m n  W a g y u  C o u r s e

M o n t  B l a n c  I c e  C r e a m

帆立とイクラの燻製ユッケ
S m o k e d  S c a l l o p  &  S a l m o n  R o e  Y u k h o e

モンブランアイス

￥11,000

L i m i t e d - T i m e  C o u r s e

(税込)

2 0 2 6 . 0 9 . 0 1 〜 2 0 2 6 . 1 1 . 3 0

（ S e p  1  –  N o v  3 0 ,  2 0 2 6 ）

秋薫るポルチーニの石焼きオムリゾット
A u t u m n  P o r c i n i  S t o n e - P o t  O m u r i c e  R i s o t t o



 鰻と和牛の饗宴コース
E e l  &  W a g y u  F e a s t  C o u r s e

２周年を迎える焼肉うしふじが贈る贅沢コース。厳選A5ランク和牛と鰻を贅沢に
使用しております。進化した山椒が薫る鰻とトロたくユッケ鮨に始まり、

ヒレ肉を使用した鰻の土鍋ご飯や名物ヒレカツサンドなどの
至高の逸品を。生ビールやワインを含む豪華飲み放題とともに、

進化した焼肉うしふじの２周年を余すことなくお楽しみいただけます。

2
Anniversary

周年周年



Wedding RECEPTION

 鰻と和牛の饗宴コース

自家製ナムルとキムチの3種盛り合わせ

うしふじ塩キャベツ（おかわり自由）

厳選厚切りタン

厳選ハラミ

厳選赤身1種

ヒレカツサンド

厳選赤身2種〜タレ〜

鰻と厳選ヒレの土鍋ご飯〜ひつまぶし風〜

選べるデザート

A s s o r t e d  H o m e m a d e  N a m u l  &  K i m c h i  ( 3  v a r i e t i e s )

U s h i f u j i  S a l t e d  C a b b a g e  ( F r e e  R e f i l l s )

P r e m i u m  T h i c k - C u t  B e e f  T o n g u e

P r e m i u m  H a r a m i  ( S k i r t  S t e a k )

S e l e c t e d  L e a n  B e e f  ( 1  c u t )

F i l l e t  C u t l e t  S a n d w i c h

S e l e c t e d  L e a n  B e e f  ( 2  c u t s )  –  w i t h  S a u c e

C l a y  P o t  R i c e  w i t h  E e l  &  P r e m i u m  F i l l e t
S e r v e d  H i t s u m a b u s h i  S t y l e

E e l  &  W a g y u  F e a s t  C o u r s e

C h o i c e  o f  D e s s e r t
F r e s h  P i s t a c h i o  I c e  C r e a m  /  C r u s h e d  C o f f e e  I c e  C r e a m

鰻ユッケ鮨
E e l  Y u k h o e  S u s h i

生ピスタチオアイス /  クラッシュコーヒーアイス

￥11,000

L i m i t e d - T i m e  C o u r s e

(税込)

2 0 2 6 . 0 6 . 0 1 〜 2 0 2 6 . 0 8 . 3 1

（ J u n  1  –  A u g  3 1 ,  2 0 2 6 ）
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