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For Guests Ordering A La Carte

{Price)

+ Beer ¥800
- Alcoholic Drinks  ¥600
- Soft Drinks ¥500

Some menu items contain raw meat.

Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.

An additional charge of ¥500 per glass will be applied for unfinished drinks.
Wine bottles are available from ¥5,000.Please refer to the separate wine list.

If you wish to order, please feel free to ask our staff for assistance.



Drink Menu

v — v

Beer

THeAa—R"—FF4

Asahi Super Dry

7¥e F74xm

Asahi Dry Zero (Non-Alcoholic Beer)
VX VT 4= HT

Shandy Gaff (Beer & Ginger Ale)

vy F7 4

Red Eye (Beer & Tomato Juice)

A4 v
Wine

AHODARNA—=2Y) v 7

Today’s Sparkling Wine

RKHDOMRY 4 v

Today’s Red Wine

AHOBHY 4 v~

Today’s White Wine

¥v—

Sours

VE VY —

Lemon Sour

7 =B —

Citric Acid Sour

RRAE N A

Green Tea High (Shochu & Green Tea)

SAs R
POV BE%)\ /f
Oolong High (Shochu & Oolong Tea)

BISHER A
Black Oolong High

a—vEANA
Corn Tea High
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Drink Menu

VA RAXx—

Whisky

7T 97 =9k
Black Nikka

:‘EB}{L Xua vz -y =XKL RBEFCIEI W,
- Please choose: On the Rocks / Soda /| Water

Sabromaru
PR B A |
Ginger Highball (Whisky & Ginger Ale)

a— 704
Coke Highball (Whisky & Cola)

A JBE IS

Shochu

¥ua vz oy =& KE - BGE - BHFEEHH» O BBEEICITI 0,
Please choose: On the Rocks / Soda / Water / Hot Water / Tea

<§J§%ﬁ‘j‘> Barley Shochu
By (s 1)

Koma (Miyazaki)

% oE (HEER)

Hakata no Hana (Fukuoka)

<$J§%E{I‘> Sweet Potato Shochu
Eil R ER)

Houzan (Kagoshima)

Tefs (Flgl)

Dorogame (Nagasaki)

H AT

Japanese Sake

R Gk E)

Kagetora (Niigata)

Bl (R IRE)

Kirei (Hiroshima)
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Drink Menu
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Makgeolli
2ol h=val
Nikkori Makgeolli

BHE toZbh=vay
Black Soybean Nikkori Makgeolli

I
Fruit liqueur
Xu vz oy —F - KE - 5GE DL BHEEC T30,

Please choose: On the Rocks / Soda / Water / Hot Water

H 6 LHE

Aragoshi Umeshu (Plum)

HHLITLHHH

Aragoshi Peach

H6ITLAa»AT

Aragoshi Mikan (Mandarin Orange)

HoLILYHYAZTH
Aragoshi Apple
LI A 2 — =Y 7

Yamazaki Umeshu Superior

B 7 TNV

Cocktail
E—F v -4
Peach Soda
¥—Fv—uv
Peach Oolong
v—F A vy
Peach Orange
YA =X
Cassis Soda
YAV —na v
Cassis Oolong
BYAF VY

Cassis Orange
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Drink Menu
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Soft Drinks

Green Tea

Oolong Tea

AR
HBISHER
Black Oolong Tea

a— R

Corn Tea

vy

Orange Juice

7 v Tov

Apple Juice
VAFY)—D7Z7Vv—FTI2—2 G- H)
Winery Grape Juice (Red / White)
F=<=FJ2—2A

Tomato Juice
ANERY ¥ — X —

Calpis Water

a—7

Cola

a—Jx¥ru

Cola Zero

VT x— =

Ginger Ale
F T va v
Option
Iy rvey (2€—2) ¥100

Cut Lemon (2 pieces)
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A La Carte Menu

_\L.—_%A
Al >k
Appetizers

ILSUCAEXLF Afoa7EsF) ¥600
Ushifuji Fresh Kimchi
(Chinese Cabbage or Avocado)

H3 X & F ¥500
Chinese Cabbage Kimchi

7T X ¥500
Kakuteki (Cubed Radish Kimchi)

Fx vy ¥500
Changja (Spicy Cod Innards)

bR LFawv ¥500
Bean Sprout Namul

) NAFEF LV ¥500
Spinach Namul

NZF 2w ¥500
Carrot Namul

I ¥500
Sanchu (Fresh Lettuce for Wrapping)

X LFEY)E DY ¥750
Assorted Kimchi

F L VED A b ¥750
Assorted Namul

XLFLEFLINVEY)EDLY ¥750

Assorted Kimchi & Namul

UL
Signature Dish
AN&No. 1! R e vy F v F ¥2,500
(1l F T4 27V W)

Most Popular!
Premium Fillet CutletSandwich (1 Set)
Takeout Available

YAKINIKU USHIFUJI



A La Carte Menu

il L

Sashimi
) LS CEEMF2 v 7 ¥2,100
Ushifuji Classic Wagyu Yukhoe
D LA E Y r ¥2,800
Ushifuji Premium Yukhoe
Yy 7m— 2%k Y FHHE ¥1,200

Seared Ribeye Sushi

HEr VIRET ¥1,600

Premium Fillet Sushi

MAW R ELEHERPHERAL TS Y 27,

METHE, THEOLl. HIRTOL . AEoBR L AR
BHEZ(TZ3 W,

Some menu items contain raw meat.

Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.

BE S W

Grilled Items

ZMOELY Y 2 v 280 ¥3.600

Ultimate Thick-Cut Beef Tongue (2 slices)

AR X L (880 ¥4,000

Premium Fresh Beef Tongue L (8 slices)

kR4 2 M (440 ¥2,000
Premium Fresh Beef Tongue M (4 slices)
& v ¥1,300

Regular Salted Beef Tongue

FRIEL) Y o T 3 ¥3,900
Special Thick-Cut Premium Harami
(Skirt Steak)

fif N T 2 ¥2,500

Premium Harami

LY Y ¥2,000

Premium Sagari

Susy ¥1,200
Shinshin (Lean Round)

7 ¥1,200

Rump



A La Carte Menu

BE S W

Grilled Items

4 F K ¥1,200
Ichibo (Top Sirloin Cap)

A a ¥1,200
Kamenoko (Round Tip)

FEY U7 ¥1,200
Tomosankaku (Tri-Tip)

HE e VA ¥3,800
Premium Fillet

F#Eyx =7 )7 v ¥6,000
Special Chateaubriand

Jy 7 u— 2 ¥1,500
Ribeye

) 7m—2BEs 3 (18O ¥1,700
Ribeye Sukiyaki-Style (1 slice)

OEREBE S TS (1O ¥1,000
Premium Lean Sukiyaki-Style (1 slice)

7 — 2 ¥1,200
Loin

ALY v — = ¥1,800
Cubed Loin

Exve ¥1,300
Premium Kalbi

Fyvoy— ¥1,200
Premium Liver

o () ¥900
Heart (Salt)

v 731 Gf) ¥1,000
Cheek (Salt)

v~F a2y (BRIE) ¥900
Large Intestine (Miso)

T (k) ¥1,000
Mino (Honeycomb Tripe, Miso)

RKHO BT T ASK

Today’s Recommendation



A La Carte

> Menu

B EHE

Rice & Noo

ME—dE— 1 5 L&A U

dles

¥1,500

One & Only! Ushifuji Cold Noodles

PLAL F= MG

¥1,500

Ushifuji Tomato Cold Noodles

oy A S

Stone-Grilled Bibimbap

7 4 A7
Rice (Small)

74 A

Rice (Medium)

YN

Rice (Large)

9

Soup
VHAA=T
Wakame Seaweed Soup
12T A
Egg Soup

Ty Tx VA—T
Yukgaejang Spicy Soup

LS

Dessert

N=T T4 A
Vanilla Ice Cream

Wh Ty =Xy |
Strawberry Sherbet
Fi D FF— |

Seasonal Dessert

¥1,800

¥200

¥300

¥400

¥500

¥600

¥800

¥500

¥700

¥700

YAKINIKU USHIFUJI



A La Carte Menu

XTI

Our Recommendations

Fvos— (640

Premium Beef Liver (6 Slices)

L Vv AN—DOHTH S GITERBINTEMAPHEM,
FNT DKL ADMEA,

Carefully selected from the finest, freshest beef liver.
Enjoy its delicate, silky texture and rich, savory flavor.

v 73 (3480

Beef Cheek (Tsurami) (3 Slices)
FORRH, BELKRE DR AL,
—8H2> 6 1 kgRi L 22 MU 2 7 DAL,

A rare cut from the cow's cheek, known for its rich, beefy flavor
and lean texture. Less than 1 kg can be obtained from a single
animal, making it a prized delicacy.

2 (580 ¥1,000

Beef Tripe (First Stomach / Mino) (5 Slices)
FoFizhrzsa)ay L LIz,
BADOTELELAT 5k 2 ER Dk,

A prized cut from the cow's first stomach, loved for its
delightfully crunchy texture. Expertly scored by our chefs to
enhance tenderness, flavor, and texture.

ILAUEFEHRE L (64)  ¥1,800

Ushifuji Spicy Miso Beef Tongue (6 Slices)
HRUOFEWREDOZ v s ) L Lexy,

WO EREBCES LBEAQBK S LRI U,
QEBUBEE PREES T T !

Tender beef tongue with our house-made spicy miso sauce.
Rich umami with a pleasantly spicy finish.
Chef's Recommendation: Dip, grill, and grill again.

WHAHDE |

D LA UHE e —2 (440
Addictive! Ushifuji Spicy Miso Loin (4 Slices)
BEAvEt THOAATLBRBEOFRIGL v L

Aol ELRbvOu—2 iz,
—FERRIZOIEE LR VIHEAD & DI,

Tender beef loin paired with our house-made spicy miso sauce,
crafted to bring out the ultimate depth of flavor.One bite is all it takes
—this irresistible specialty will keep you coming back for more.
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	〈Price〉
	Drink Menu
	ビール
	アサヒスーパードライ
	アサヒドライゼロ
	シャンディーガフ
	レッドアイ

	ワイン
	本日のスパークリング
	本日の赤ワイン　
	本日の白ワイン

	サワー
	レモンサワー
	クエン酸サワー
	緑茶ハイ
	烏龍茶ハイ
	黒烏龍茶ハイ
	コーン茶ハイ


	Drink Menu
	ウイスキー
	Whisky
	ブラックニッカ
	Black Nikka
	※ロック・ソーダ・水割からお選びください。

	三郎丸
	Sabromaru

	ジンジャーハイ
	Ginger Highball (Whisky & Ginger Ale)

	コークハイ
	Coke Highball (Whisky & Cola)


	本格焼酎
	Shochu
	※ロック・ソーダ・水割・お湯割・お茶割からお選びください。
	〈麦焼酎〉
	Barley Shochu

	駒（宮崎県）
	Koma (Miyazaki)

	博多の華（福岡県）
	Hakata no Hana (Fukuoka)

	〈芋焼酎〉
	Sweet Potato Shochu

	宝山（鹿児島県）
	Houzan (Kagoshima)

	泥亀（長崎県）
	Dorogame (Nagasaki)


	日本酒
	Japanese Sake
	景虎（新潟県産）
	Kagetora (Niigata)

	亀齢（広島県産）
	Kirei (Hiroshima)



	Drink Menu
	マッコリ
	Makgeolli
	にっこりマッコリ
	Nikkori Makgeolli

	黒豆 にっこりマッコリ
	Black Soybean Nikkori Makgeolli


	果実酒
	Fruit liqueur
	※ロック・ソーダ・水割・お湯割からお選びください。
	あらごし梅酒
	Aragoshi Umeshu (Plum)

	あらごしもも酒
	Aragoshi Peach

	あらごしみかん酒
	Aragoshi Mikan (Mandarin Orange)

	あらごしりんご酒
	Aragoshi Apple

	山崎梅酒 スーペリア
	Yamazaki Umeshu Superior


	カクテル
	Cocktail
	ピーチソーダ
	Peach Soda

	ピーチウーロン
	Peach Oolong

	ピーチオレンジ
	Peach Orange

	カシスソーダ
	Cassis Soda

	カシスウーロン
	Cassis Oolong

	カシスオレンジ
	Cassis Orange



	Drink Menu
	ソフトドリンク
	緑茶
	烏龍茶
	黒烏龍茶
	コーン茶
	オレンジ
	アップル
	ワイナリーのグレープジュース（赤・白）
	トマトジュース
	カルピスウォーター
	コーラ
	コーラゼロ
	ジンジャーエール

	オプション
	カットレモン（２ピース）
	¥100


	À La Carte Menu
	前菜
	うしふじ生キムチ
	¥600
	白菜キムチ
	¥500
	カクテキ
	¥500
	¥500
	チャンジャ
	¥500
	もやしナムル
	¥500
	ほうれん草ナムル
	¥500
	人参ナムル
	¥500
	サンチュ
	キムチ盛り合わせ
	¥750
	ナムル盛り合わせ
	¥750
	¥750
	キムチとナムル盛り合わせ

	逸品
	人気No.1！厳選ヒレカツサンド （１セット・テイクアウト可）
	¥2,500


	À La Carte Menu
	刺身
	Sashimi
	うしふじ王道和牛ユッケ
	Ushifuji Classic Wagyu Yukhoe

	¥2,100
	¥2,800
	うしふじ特選ユッケ
	Ushifuji Premium Yukhoe

	リブロース炙り寿司
	Seared Ribeye Sushi

	¥1,200
	¥1,600
	厳選ヒレ肉寿司
	Premium Fillet Sushi
	※本商品は生食用食肉を使用しております。 ※お子様、ご高齢の方、妊娠中の方、体調の優れない方は生食を　 　お控えください。


	焼き物
	Grilled Items
	究極の厚切りタン（2枚）
	Ultimate Thick-Cut Beef Tongue (2 slices)

	¥3,600
	¥4,000
	厳選生タン塩L（8枚）
	Premium Fresh Beef Tongue L (8 slices)

	厳選生タン塩M（4枚）
	Premium Fresh Beef Tongue M (4 slices)
	¥2,000
	並タン塩
	Regular Salted Beef Tongue

	¥1,300
	¥3,900
	特選厚切り上ハラミ
	Special Thick-Cut Premium Harami  (Skirt Steak)

	厳選ハラミ
	Premium Harami

	¥2,500
	厳選サガリ
	Premium Sagari

	¥2,000
	¥1,200
	シンシン
	Shinshin (Lean Round)

	ランプ
	Rump

	¥1,200



	À La Carte Menu
	焼き物
	イチボ
	¥1,200
	¥1,200
	カメノコ
	トモサンカク
	¥1,200
	厳選ヒレ肉
	¥3,800
	¥6,000
	特選シャトーブリアン
	リブロース
	¥1,500
	リブロース焼きすき（1枚）
	¥1,700
	¥1,000
	厳選赤身焼きすき（1枚）
	ロース
	¥1,200
	角切りロース
	¥1,800
	¥1,300
	上カルビ
	上レバー
	¥1,200
	ハツ（塩）
	¥900
	¥1,000
	ツラミ（塩）
	シマチョウ（味噌）
	¥900
	ミノ（味噌）
	¥1,000
	本日のおすすめ
	ASK


	À La Carte Menu
	お食事
	唯一無二！うしふじ冷麺
	¥1,500
	¥1,500
	うしふじトマト冷麺
	石焼ビビンバ
	¥1,800
	¥200
	ライス小
	¥300
	ライス中
	¥400
	ライス大

	汁物
	ワカメスープ
	¥500
	¥600
	たまごスープ
	ユッケジャンスープ
	¥800

	甘味
	バニラアイス
	¥500
	¥700
	いちごシャーベット
	季節のデザート
	¥700
	Wedding RECEPTION


	おすすめ
	Our Recommendations
	上レバー（６枚）
	¥1,200
	Premium Beef Liver (6 Slices)
	新鮮なレバーの中でもさらに厳選された部位を使用。プルプルの食感と旨みの極み。

	ツラミ（３枚）
	¥1,000
	Beef Cheek (Tsurami) (3 Slices)
	牛のホホ肉。濃厚な赤身の旨みが特徴。 一頭から１kg未満しか取れない希少部位。

	ミノ（５枚）
	¥1,000
	Beef Tripe (First Stomach / Mino) (5 Slices)
	牛の胃にあたるコリコリとした部位。 職人の丁寧な隠し包丁が光る至高の逸品。

	うしふじ旨辛味噌タン（６枚）
	¥1,800
	自家製の辛味噌のタレとさっぱりとしたタン。 噛めば噛むほど程良い辛さと旨みの洪水がなだれこむ。 ２度漬け焼きが料理長おすすめ！

	病みつき！ うしふじ麻薬ロース（４枚）
	¥1,500
	Addictive! Ushifuji Spicy Miso Loin (4 Slices)
	旨みを究極まで詰め込んだ自家製の辛味噌ダレとさっぱりとした味わいのロースを共に。 一度食べたら止まらない病みつきの逸品。



	À La Carte Menu
	Ushifuji Spicy Miso Beef Tongue (6 Slices)


