
〈Price〉
・ビール
・アルコール類
・ソフトドリンク

※飲み残しにつきましては、1杯あたり500円を頂戴しております。
※ワインボトルメニューは、¥5,000〜別紙にてご用意しております。

ご希望の際は、お近くのスタッフまでお声がけください。

※表示価格はすべて税込です。
※本商品は生食用食肉を使用しております。
※お子様、ご高齢の方、妊娠中の方、体調の優れない方は生食を　
　お控えください。

単品をご注文のお客様

For Guests Ordering À La Carte
〈Price〉
・Beer
・Alcoholic Drinks
・Soft Drinks
Some menu items contain raw meat.
Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.
An additional charge of ¥500 per glass will be applied for unfinished drinks.
Wine bottles are available from ¥5,000.Please refer to the separate wine list.
If you wish to order, please feel free to ask our staff for assistance.

前往中文菜单 한국어
메뉴
보기

¥800
¥600
¥500

¥800
¥600
¥500



ビール

D r i n k  M e n u

アサヒスーパードライ
A s a h i  S u p e r  D r y
アサヒドライゼロ
A s a h i  D r y  Z e r o  ( N o n - A l c o h o l i c  B e e r )
シャンディーガフ
S h a n d y  G a f f  ( B e e r  &  G i n g e r  A l e )
レッドアイ
R e d  E y e  ( B e e r  &  T o m a t o  J u i c e )

B e e r

ワイン

本日のスパークリング
T o d a y ’ s  S p a r k l i n g  W i n e
本日の赤ワイン　
T o d a y ’ s  R e d  W i n e
本日の白ワイン
T o d a y ’ s  W h i t e  W i n e

W i n e

サワー

レモンサワー
L e m o n  S o u r
クエン酸サワー
C i t r i c  A c i d  S o u r
緑茶ハイ
G r e e n  T e a  H i g h  ( S h o c h u  &  G r e e n  T e a )

S o u r s

烏龍茶ハイ
O o l o n g  H i g h  ( S h o c h u  &  O o l o n g  T e a )
黒烏龍茶ハイ
B l a c k  O o l o n g  H i g h
コーン茶ハイ
C o r n  T e a  H i g h



ウイスキー

D r i n k  M e n u

ブラックニッカ
B l a c k  N i k k a
三郎丸
S a b r o m a r u
ジンジャーハイ
G i n g e r  H i g h b a l l  ( W h i s k y  &  G i n g e r  A l e )
コークハイ
C o k e  H i g h b a l l  ( W h i s k y  &  C o l a )

W h i s k y

本格焼酎

〈麦焼酎〉 B a r l e y  S h o c h u
駒（宮崎県）
K o m a  ( M i y a z a k i )
博多の華（福岡県）
H a k a t a  n o  H a n a  ( F u k u o k a )

S h o c h u

日本酒

景虎（新潟県産）
K a g e t o r a  ( N i i g a t a )
亀齢（広島県産）
K i r e i  ( H i r o s h i m a )

J a p a n e s e  S a k e

※ロック・ソーダ・水割からお選びください。

※ロック・ソーダ・水割・お湯割・お茶割からお選びください。

〈芋焼酎〉 S w e e t  P o t a t o  S h o c h u
宝山（鹿児島県）
H o u z a n  ( K a g o s h i m a )
泥亀（長崎県）
D o r o g a m e  ( N a g a s a k i )

P l e a s e  c h o o s e :  O n  t h e  R o c k s  /  S o d a  /  W a t e r

P l e a s e  c h o o s e :  O n  t h e  R o c k s  /  S o d a  /  W a t e r  /  H o t  W a t e r  /  T e a



マッコリ

D r i n k  M e n u

にっこりマッコリ
N i k k o r i  M a k g e o l l i
黒豆
にっこりマッコリ
B l a c k  S o y b e a n  N i k k o r i  M a k g e o l l i

M a k g e o l l i

果実酒
F r u i t  l i q u e u r

カクテル

ピーチソーダ
P e a c h  S o d a
ピーチウーロン
P e a c h  O o l o n g

C o c k t a i l

※ロック・ソーダ・水割・お湯割からお選びください。
P l e a s e  c h o o s e :  O n  t h e  R o c k s  /  S o d a  /  W a t e r  /  H o t  W a t e r

あらごし梅酒
A r a g o s h i  U m e s h u  ( P l u m )
あらごしもも酒
A r a g o s h i  P e a c h
あらごしみかん酒
A r a g o s h i  M i k a n  ( M a n d a r i n  O r a n g e )
あらごしりんご酒
A r a g o s h i  A p p l e
山崎梅酒
スーペリア
Y a m a z a k i  U m e s h u  S u p e r i o r

ピーチオレンジ
P e a c h  O r a n g e
カシスソーダ
C a s s i s  S o d a
カシスウーロン
C a s s i s  O o l o n g
カシスオレンジ
C a s s i s  O r a n g e



ソフトドリンク

D r i n k  M e n u

緑茶
G r e e n  T e a
烏龍茶
O o l o n g  T e a

S o f t  D r i n k s

黒烏龍茶
B l a c k  O o l o n g  T e a
コーン茶
C o r n  T e a
オレンジ
O r a n g e  J u i c e
アップル
A p p l e  J u i c e
ワイナリーのグレープジュース（赤・白）
W i n e r y  G r a p e  J u i c e  ( R e d  /  W h i t e )
トマトジュース
T o m a t o  J u i c e
カルピスウォーター
C a l p i s  W a t e r
コーラ
C o l a
コーラゼロ
C o l a  Z e r o
ジンジャーエール
G i n g e r  A l e

オプションO p t i o n
カットレモン（２ピース）
C u t  L e m o n  ( 2  p i e c e s )  

¥100



前菜

À  L a  C a r t e  M e n u

うしふじ生キムチ
U s h i f u j i  F r e s h  K i m c h i  
( C h i n e s e  C a b b a g e  o r  A v o c a d o )
白菜キムチ
C h i n e s e  C a b b a g e  K i m c h i

A p p e t i z e r s

カクテキ
K a k u t e k i  ( C u b e d  R a d i s h  K i m c h i )
チャンジャ
C h a n g j a  ( S p i c y  C o d  I n n a r d s )
もやしナムル
B e a n  S p r o u t  N a m u l
ほうれん草ナムル
S p i n a c h  N a m u l
人参ナムル
C a r r o t  N a m u l
サンチュ
S a n c h u  ( F r e s h  L e t t u c e  f o r  W r a p p i n g )
キムチ盛り合わせ
A s s o r t e d  K i m c h i
ナムル盛り合わせ
A s s o r t e d  N a m u l
キムチとナムル盛り合わせ
A s s o r t e d  K i m c h i  &  N a m u l

¥600

¥500

¥500

¥500

¥500

¥500

¥500

¥500

¥750

¥750

¥750

（白菜
or
アボカド）

逸品

人気No.1！厳選ヒレカツサンド
（１セット・テイクアウト可）
M o s t  P o p u l a r !
P r e m i u m  F i l l e t  C u t l e t S a n d w i c h  ( 1  S e t )  
T a k e o u t  A v a i l a b l e

S i g n a t u r e  D i s h
¥2,500



À  L a  C a r t e  M e n u

刺身S a s h i m i

うしふじ王道和牛ユッケ
U s h i f u j i  C l a s s i c  W a g y u  Y u k h o e
うしふじキャビアユッケ
U s h i f u j i  C a v i a r  Y u k h o e
リブロース炙り寿司
S e a r e d  R i b e y e  S u s h i
厳選ヒレ肉寿司
P r e m i u m  F i l l e t  S u s h i  

¥2,100

¥2,800

¥1,200

¥1,600

※本商品は生食用食肉を使用しております。
※お子様、ご高齢の方、妊娠中の方、体調の優れない方は生食を　
　お控えください。

焼き物G r i l l e d  I t e m s

究極の厚切りタン（2枚）
U l t i m a t e  T h i c k - C u t  B e e f  T o n g u e  ( 2  s l i c e s )
厳選生タン塩L（8枚）
P r e m i u m  F r e s h  B e e f  T o n g u e  L  ( 8  s l i c e s )  
厳選生タン塩M（4枚）
P r e m i u m  F r e s h  B e e f  T o n g u e  M  ( 4  s l i c e s )  

¥3,600

¥4,000

¥2,000

並タン塩
R e g u l a r  S a l t e d  B e e f  T o n g u e
特選厚切り上ハラミ
S p e c i a l  T h i c k - C u t  P r e m i u m  H a r a m i  
( S k i r t  S t e a k )
厳選ハラミ
P r e m i u m  H a r a m i

¥1,300

¥3,900

¥2,500

厳選サガリ
P r e m i u m  S a g a r i
シンシン
S h i n s h i n  ( L e a n  R o u n d )
ランプ
R u m p

¥2,000

¥1,200

¥1,200

Some menu items contain raw meat.
Children, elderly guests, pregnant women, and those who are feeling
unwell are advised to refrain from consuming raw meat.



À  L a  C a r t e  M e n u

焼き物G r i l l e d  I t e m s

厳選ヒレ肉
P r e m i u m  F i l l e t
特選シャトーブリアン
S p e c i a l  C h a t e a u b r i a n d
リブロース
R i b e y e

¥3,800

¥6,000

¥1,500

リブロース焼きすき（1枚）
R i b e y e  S u k i y a k i - S t y l e  ( 1  s l i c e )
厳選赤身焼きすき（1枚）
P r e m i u m  L e a n  S u k i y a k i - S t y l e  ( 1  s l i c e )
ロース
L o i n

¥1,700

¥1,000

¥1,200

角切りロース
C u b e d  L o i n
上カルビ
P r e m i u m  K a l b i
上レバー
P r e m i u m  L i v e r

¥1,800

¥1,300

¥1,200

ハツ（塩）
H e a r t  ( S a l t )
ツラミ（塩）
C h e e k  ( S a l t )
シマチョウ（味噌）
L a r g e  I n t e s t i n e  ( M i s o )

¥900

¥1,000

¥900

ミノ（味噌）
M i n o  ( H o n e y c o m b  T r i p e ,  M i s o )
本日のおすすめ
T o d a y ’ s  R e c o m m e n d a t i o n

¥1,000

ASK

イチボ
I c h i b o  ( T o p  S i r l o i n  C a p )
カメノコ
K a m e n o k o  ( R o u n d  T i p )
トモサンカク
T o m o s a n k a k u  ( T r i - T i p )

¥1,200

¥1,200

¥1,200



お食事

À  L a  C a r t e  M e n u

唯一無二！うしふじ冷麺
O n e  &  O n l y !  U s h i f u j i  C o l d  N o o d l e s
うしふじトマト冷麺
U s h i f u j i  T o m a t o  C o l d  N o o d l e s

R i c e  &  N o o d l e s

石焼ビビンバ
S t o n e - G r i l l e d  B i b i m b a p
ライス小
R i c e  ( S m a l l )
ライス中
R i c e  ( M e d i u m )
ライス大
R i c e  ( L a r g e )

¥1,500

¥1,500

¥1,800

¥200

¥300

¥400


汁物S o u p

ワカメスープ
W a k a m e  S e a w e e d  S o u p
たまごスープ
E g g  S o u p
ユッケジャンスープ
Y u k g a e j a n g  S p i c y  S o u p

¥500

¥600

¥800

甘味D e s s e r t

バニラアイス
V a n i l l a  I c e  C r e a m
いちごシャーベット
S t r a w b e r r y  S h e r b e t
季節のデザート
S e a s o n a l  D e s s e r t

¥500

¥700

¥700


